
f6. 00. 03
Պ - 63 ՀԱՅԱՍՏԱՆԻ ՊԵՏԱԿԱՆ ԱԳՐԱՐԱՅԻՆ ՀԱՄԱԼՍԱՐԱՆ

ՊԻՊՈՅԱՆ ԴԱՎԻԹ ԱՇՈՏԻ

ԿԱԹԻ ՓՈՐՁԱՔՆՆՈՒԹՅՈՒՆԸ ԵՎ ՍԱՆԻՏԱՐԱԿԱՆ ԳՆԱՀԱՏԱԿԱՆԸ՝ ԿՈՎԵՐԻՆ
ՑՈՐԵՆԻ ԽՄՈՐՄԱՆ ՄՆԱՑՈՐԴՆԵՐՈՎ ԿԵՐԱԿՐԵԼՈՒ ԴԵՊՔՈՒՄ

ԺԶ.00.03. - <<Կենդանիների վարակիչ հիվանդություններ, սանիտարական
փորձաքննություն, զոոհիգիենա>> մասնագիտությամբ անասնաբուժական

գիտությունների թեկնածուի գիտական աստիճանի հայցման ատենախոսության

ՍԵՂՄԱԳԻ

Երևան - 2011

ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ АРМЕНИИ

ПИПОЯН ДАВИД АШОТОВИЧ

ЭКСПЕРТИЗА САНИТАРНАЯ ОЦЕНКА МОЛОКА ПРИ КОРМЛЕНИИ
КОРОВ ОСТАТКАМИ БРОЖЕНИЯ ПШЕНИЦЫ

АВТОРЕ Ф ЕР A T

диссертации на соискание ученой степени кандидата ветеринарных наук по
специальности 16.00.03 - "Заразные болезни животных, санитарная экспертиза,

зоогигиена"

Ереван - 2011

© National Library of Armenia        OCR by Portmind



Ատենախոսության թեման
համալսարանում

Գիտական ղեկավար

Պաշտոնական
ընդդիմախոսներ

Առաջատար
կազմակերպություն

Պաշտպանությունը կայանալու 2011թ. մայիսի 17-ին Ժ. 1400-ին Հայաստանի
պետական ագրարային համալսարանում գործող ԲՈՀ-ի 022 մասնագիտական
խորհրդում
Հասցեն 0009, Երևան,
Ատենախոսությանը
համալսարանի գրադարանում:
Սեղմագիրն առաքված է

Մասնագիտական խորհրդի
ան. գ.թ., դոցենտ

Тема диссертации утверждена в

Научный руководитель:

Официальные оппоненты.

Ведущая организация:

кандидат ветеринарных наук,
доцент С.С. Авакян

ГНКО <<Научный центр зоологии и гидроэкологии>>
НАН РА

Защита диссертации состоится "17" мая 2011r. в 1400 ч. на заседании
специализированного совета 022 ВАК при Государственном аграрном университете
Армении по адресу: 0009, Ереван, ул. Теряна 74с диссертацией можнокомитьс библиотеке Государственного аграрного
университета Армении.
Автореферат разослан "15" апреля 2011r.
Ученый секретарь специализированного совет
канд. вет. наук, доцент

ՏԱԶԳԱՅԻՆ
A. M. Бадалян

հաստատվել է Հայաստանի պետական ագրարային

անասնաբուժական գիտությունների
դոկտոր, պրոֆեսոր Վ.Վ. Աբրահամյան

անասնաբուժական գիտությունների
դոկտոր, պրոֆեսոր Գ.Բ.Սերոբյան
անասնաբուժական գիտությունների
թեկնածու, դոցենտ Ս.Ս.Ավագյան

ՀՀ ԳԱԱ <<Կենդանաբանության և հիդրոէկոլոգիայի
գիտական կենտրոն>> ՊՈԱԿ

Տերյան փող. 74
կարելի է ծանոթանալ Հայաստանի պետական ագրարային

<<15>> ապրիլի 2011թ.
գիտական քարտուղար

Ա. Մ. Բադալյան

Государственном аграрном университете Армении

доктор ветеринарных наук,
профессор В.В. Абрамян

доктор ветеринарных наук,
профессор Г.Б. Серобян

1.ԱՇԽԱՏԱՆՔԻ ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ ԲՆՈՒԹԱԳԻՐԸ
1.1.Թեմայի արդիականությու
Կերաբազայի ընդլայնման հեռանկարային ուղղություններից է սննդի

արդյունաբերության մնացորդների օգտագործումը, սակայն հանրապետությունում
չկա թափոնների արդյունավետ օգտագործման ռազմավարական ծրագիր: Հաշվի
առնելով, որ ՀՀ-ում արտադրվում են մեծ քանակությամբ ոգելից խմիչքներ,
վերջիններիս արտադրության մնացորդները լիարժեք հնարավոր է օգտագործել
որպես կերաբազայի ընդլայնման ռեզերվ: Այս կերերը մատչելի են և նրանց
օգտագործման շնորհիվ հնարավոր է իջեցնել կաթի ինքնարժեքը: Վերջին
տարիներին հանրապետությունում մասնավորապես Արարատի մարզի անհատ
գյուղացիական տնտեսություններում, լայն տարածում է գտել ցորենի խմորումից
ստացված դիրտի օգտագործումը կենդանիների կերակրման համար: Նախկինում
այս կերերով կերակրում էին խոզերին, սակայն խոզերի Աֆրիկյան ժանտախտի
բռնկումից հետո, կենդանիների գլխաքանակը կրճատվեց և անհատ
գյուղացիական տնտեսությունները խմորման մնացորդները օգտագործում են կթու
կովերի կերակրման համար: Արտադրված կաթը հիմնականում ընդունվում է վե-
րամշակող ձեռնարկությունների կողմից, ինչպես նաև իրացվում Երևան քաղա-
քում: Խմորման մնացորդներով կերակրվող կովերի կաթի անասնաբու-
ժասանիտարական փորձաքննությունը լուրջ հետազոտության կարիք ունի:

1.2. Հետազոտությունների նպատակն ու խնդիրները
Աշխատանքի նպատակը ցորենի խմորումից ստացված դիրտով

կերակրվող կովերի կաթի անասնաբուժասանիտարական փորձաքննության
իրականացումն ու կաթի արտադրության տնտեսական արդյունավետության
ուսումնասիրությունն է: Այն նպատակ է հետապնդում բնութագրել թափոնների
կիրառման դեպքում առաջացող կաթի տարատիպ արատները, բացահայտել
դրանց առաջացման պատճառները, մեխանիզմները և տալ դրանց վերացման
ուղիները: Հաշվի առնելով վերը թվարկված գործոնները խնդրի մեջ ներառել ենք.
1. Կաթի որակական գնահատականը ներառյալ զգայորոշման, ֆիզիկական և
կենսաքիմիական հատկությունները, թթվությունն ու ջերմակայունությունը:
2. Կաթի մանրէաբանական որակն ու սանիտարական կարգը:
3. Կաթի որակի հավաստման և ռիսկերի կառավարման միջոցառումների
մշակումը:
4. Կովերի կաթնային մթերատվության և կաթի արտադրության տնտեսական
արդյունավետության ուսումնասիրությունը ցորենի խմորման մնացորդներով
կերակրելու դեպքում:

1.. Աշխատանքի գիտական նոր
ՀՀ-ում առաջին անգամ իրականացվել է ցորենի խմորումից ստացված

դիրտով կերակրվող կովերի կաթի անասնաբուժասանիտարական
փորձաքննություն, ուսումնասիրվել են կաթի ինչպես որակական, այնպես էլ
անվտանգության ցուցանիշները: Բացի այդ ուսումնասիրվել է խմորման
մնացորդներով կերակրման դեպքում կաթի արտադրության տնտեսական
արդյունավետությունը: Ուսումնասիրությունների ընթացքում հաշվի են առնվել
կաթին և կաթնամթերքին ներկայացվող պահանջների միջազգային չափորոշիչներ,
մասնավորապես զգայորոշման հետազոտությունն իրականացվել է
կաթնագիտության ամերիկան ասոցիացիայի մշակած մեթոդով: Ուսումնասիրվել
են ստացված կաթի թթվության և ջերմակայունության կարգավորման խնդիրները,
ինչն ունի խիստ կարևոր կիրառական-արտադրական նշանակություն:
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Արտադրության պայմաններում կատարվել է ռիսկերի գնահատման համալիր
աշխատանք համաձայն НАССР (ՎՎՀԿԿ-վտանգի վերլուծություն և հսկման
կրիտիկական կետեր) համակարգի պահանջի:

144 Պաշտպանությանը ներկալ
1. Կաթի զգայորոշման հատկությունները և արատների վերացման ուղիները:
2. Կաթի ֆիզիկաքիմիական հատկությունների ուսումնասիրությունը,

ջերմակայունության և թթվության կարգավորման ուղիները:
3. Կաթի մանրէային աղտոտվածության ուսումնասիրությունը և

տնտեսության հիգիենիկ վիճակի բարելավման միջոցառումները:
4. Հում կաթի արտադրությանը ներկայացվող տեխնիկական պահանջները և

ռիսկերի վերլուծությունը:
5. Կաթի արտադրության տնտեսական արդյունավետությունը՝ ցորենի

խմորումից ստացված դիրտով կովերին կերակրելու դեպքում:
155 Աշխատանքի գործնական ն
Ցորենի խմորումից ստացված դիրտի կիրառությունն էապես

պայմանավորված է դրանց մատչելիությամբ, սակայն անմիջական
վերահսկողության բացակայության հետևանքով ստացվում է ցածր որակի կաթ
տհաճ համով և հոտով, նորմայից բարձր թթվությամբ, նորմայից ցածր խտությամբ,
ինչպես նաև բարձր մանրէային աղտոտվածությամբ: Այդ իսկ պատճառով ցորենի
դիրտով կերակրվող կովերի կաթի որակական և սանիտարահիգիենիկ
ցուցանիշների, ինչպես նաև արտադրության տնտեսական արդյունավետության
ուսումնասիրությունն ունի խիստ կարևոր գործնական նշանակություն, քանի որ
արտադրության ընթացքում պետք գերակայի ոչ միայն արդյունավետությունը,
այլև արտադրված մթերքի որակը, մասնավորապես մարդկանց առողջության
համար անվտանգությունը:

1.6. Աշխատանքի փորձարկում
Զեկուցումների ձևով ատենախոսության որոշ հարցեր ներկայացվել են

Հայաստանի պետական ագրարային համալսարանի 80-ամյակին նվիրված
միջազգային գիտաժողովում (Երևան, 2010):

1.7. Հրատարակված գիտական աշխատանքներ
Ատենախոսության վերաբերյալ հրատարակվել 4 գիտական հոդված:

1.8. Աշխատանքի կառուցվածք և ծավայր
Ատենախոսությունը շարադրված է 119 էջի վրա, որն ընդգրկում է

ներածությունը, գրականության տեսությունը, սեփական հետազոտությունները,
արդյունքների քննարկումը, եզրակացությունները, առաջարկությունները և
գրականության ցանկը:
Հետազոտության թվային տվյալները ամփոփված են 41 աղյուսակների և 3
գծապատկերների ձևով:
Գրականության ցանկում նշված են 188 հայազգի և օտարազգի հեղինակների
աշխատանքներ:
Հավելվածում առկա են 2 աղյուսակ և 2 նկար:

2. ՍԵՓԱԿԱՆ ՀԵՏԱԶՈՏՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐ
ՀԵՏԱԶՈՏՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐԻ ՆՅՈՒԹԸ և ՄԵԹՈԴՆԵՐԸ

Աշխատանքն իրականացվել է 2007-2010 թվականներին՝ Հայաստանի
պետական ագրարային համալսարանի անասնաբուժական սանիտարիայի,
փորձաքննության և զոոհիգիենայի ամբիոնում, Ագրոսպասարկում ԱՄ Շահումյանի
շրջանային միավորում (այսուհետ ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը) ֆերմայի լաբորատորիայում,
Իտալիայի Տուշայի համալսարանի ագրարային ֆակուլտետի կենդանական
ծագում ունեցող մթերքի արտադրության ամբիոնի լաբորատորիաներում:

Ուսումնասիրությունների համար բազա են հանդիսացել Արարատի մարզի
անհատ գյուղացիական տնտեսությունները, ինչպես նաև ԱԳՍ ԱՄ ՇՇ բբը
տնտեսությունը: Մխչյանից կաթի նմուշներ ենք վերցրել այն տնտեսություններից,
որոնք կովերին կերակրում են ցորենի դիրտով: Մխչյանի կենդանիներին
խմբավորել ենք. առաջին խմբում ընդգրկվել են այն կենդանիները, որոնց
կերաբաժինը հիմնականում բաղկացած է եղել դիրտից (մինչև 60կգ), երկրորդ խմբի
կենդանիները կերակրվել են դիրտով (60կգ) և գարու ծղոտով (2կգ), իսկ երրորդ
խմբի կենդանիները կերակրվել են դիրտով (50կգ), գարու ծղոտով (2կգ) և
առվույտի խոտով (3կգ): Փորձաքննության ենք ենթարկել կաթի 120 նմուշ, որոնք
վերցրել ենք առավոտվա կթից:

Առաջարկել ենք կավճի ավելացման միջոցով կաթի թթվության և
ջերմակայունության կարգավորման մեթոդիկա: Փորձերն իրականացրել ենք 3
շրջանով, առաջին շրջանում յուրաքանչյուր լիտր սինթեզված կաթի հաշվով
կերաբաժնին ավելացրել ենք 3 գրամ կավիճ, երկրորդում՝ 4 գրամ, իսկ
երրորդում՝ 5 գրամ: ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը-ի կենդանիների կերաբաժնին ավելացվել է
ցորենի դիրտ: Ուսումնասիրել ենք կաթի ֆիզիկաքիմիական, մանրէաբանական
ցուցանիշները, ինչպես նաև արտադրության տնտեսական արդյունավետությունը:
Փորձարկել ենք ցորենի խմորումից ստացված դիրտ պարունակող կերաբաժիններ:
Փորձաքննության է ենթարկվել 120 նմուշ, որոնք վերցրել ենք համախառն կթից:
Կաթի 12 նմուշ փորձաքննության ենք ենթարկել Տուշայի համալսարանի
լաբորատորիանե՜րում: Հում կաթի նմուշները տեղափոխվել են կաթի
տեղափոխման համար նախատեսված հատուկ կրկնապատ անոթով: Կաթի
փորձարկիչ Լակտոսկան 90-ի միջոցով որոշվել են հում կաթի նմուշների
սպիտակուցի, ճարպի, լակտոզայի, ոչ ճարպային բաղադրամասերի պարունա-
կությունը, ինչպես նաև կաթի խտությունը, рН-ն ու սառեցման կետը: Հակա-
բիոտիկների մնացորդները որոշվել է Դելվոտեստ ՍՊ-ի կիթային սրվակների
միջոցով, իսկ մարմնական (սոմատիկ) բջիջների քանակը պորտատիվ ԴեԼավալ
Դ8Ց սարքի միջոցով (Horwitz ա., 1975): Կաթի զգայորոշման հետազոտությունն
իրականացվել է համաձայն ընդհանուր մեթոդի (Աբրահամյան Վ.Վ., 2008), ինչպես
նաև կաթնագիտության ամերիկյան ասոցիացիայի (այսուհետ՝ ԿԳԱԱ) գնահատման
ժամանակակից մեթոդով (ADSA, 2005; Bandler D.,1975), արատների գնահա
տումը իրականացրել ենք համաձայն M.Meilgaard-ի (Meilgaard M.,1999): Կաթի
խտությունը որոշել ենք աէրոմետրի միջոցով (Горегляд 1985): Թթվությունը
որոշել ենք տիտրման մեթոդով (Աբրահամյան Վ., 1986), կաթնայուղի
պարունակությունը համաձայն Հերբերի, իսկ կաթի մանրէային
աղտոտվածությունը ռեդուկտազայի փորձով (Горегляд X., 1985): Որոշվել է
մանրէների ընդհանուր քանակը համաձայն Հոթբայի մեթոդի (Houghtby G.,1992):
Հետազոտությունների արդյունքների վիճակագրական մշակումը կատարվել է
համակարգչային ծրագրերի՝ էքզել և Դատա Պիլոտ ծրագրերի օգնությամբ:
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3.ՀԵՏԱԶՈՏՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐԻ ԱՐԴՅՈՒՆՔՆԵՐԸ
3.1. Կաթի զգայորոշման գնահատականը և արատների կարգավորման

մեթոդները

Համի և հոտի արատներից խուսափելու համար կաթի ստացումը, առաջնային
վերամշակումն ու տեղափոխումն անհրաժեշտ իրականացնել պատշաճ
մակարդակով (Basette R., 1992): ՀՀ կառավարության 2006 թվականի
դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն <<Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը
ներկայացվող տեխնիկական կանոնակարգը հաստատելու մասին>> որոշման մեջ
բացակայում են զգայորոշման փորձաքննության ժամանակակից պահանջները:
Մեր կողմից ուսումնասիրվել է Արարատի մարզի տարբեր տնտեսություններում
կաթի ստացման առաջնային վերամշակման հիգիենան և արձանագրվել են մի
շարք թերություններ. կենդանիները պահվում են կեղտոտ և չօդափոխվող
անասնաշենքերում, որտեղ և իրականացվում է կիթը: Ժամանակակից մեթոդով
փորձաքննության արդյունքում արձանագրել ենք, որ ցորենի խմորումից ստացված
դիրտով կերակրվող կովերի կաթի նմուշներում արտահայտված են թթու, կերային,
ջրհամ համային արատները: Զգայորոշման արատների առաջացման գործընթացը
և համային արատների ծագումը լիարժեք բնութագրելու համար կարևոր է
ֆիզիկաքիմիական և մանրէաբանական հատկությունների ուսումնասիրությունը
(Amerine M., 1965; Morgan M.,1970): Ոսումնասիրել ենք Մխչյանի տարբեր
տնտեսություններից ստացված կաթի ֆիզիկաքիմիական հատկությունները
փորձելով կապ գտնել դրանց և զգայորոշման ցուցանիշների միջև: Զգայորոշման
արդյունքներն ամփոփված են աղյուսակ 1-ում: Արատների դրսևորման
ուժգնությունը աղյուսակ 2-ում:

Աղյուսակ 1
Փորձարկվող խմբերի կենդանիներից հում կաթի նմուշների զգայորոշման

փորձաքննության արդյունքները

Գնահատում Կենդանիների խումբը
2

Ընդհանուր գնահատականը 6
Թթու
Գոմային
Դառը
Կովին յուրահատուկ
Կերային
Խմորված մրգային
Ջրհամ
Օտար
Թարմության պակաս
ճարպային օքսիդացված
Կծվադառնահամ

Ոչ մաքուր
Աղյուսակ 2-ից երևում է, որ թթու համային արատն ամենաբարձր արժեքն

ունեցել է առաջին խմբում, իսկ ամենացածրը երրորդ խմբում, իսկ աղյուսակ 7-ից
երևում է, որ կաթի թթվությունն ամենաբարձր արժեք ունեցել է առաջին խմբում
(այն եղել է 24՞Թ), իսկ ամենացածրը երրորդ խմբում: Ջրհամը դրսևորվել է, քանի
որ դիրտով կերակրվող կովերի կաթի խտությունը նորմայից ցածր է եղել
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(աղյուսակ 4): Պահվածքի տեխնոլոգիաների հետևանքով առաջացող գործոնների

բացառման համար փորձերն իրականացրել ենք նույն տնտեսությունում: ԱԳՍ ԱՄ

ՇՇՄ բբը ֆերմայի կենդանիների կերաբաժնին ավելացրել ենք ցորենի դիրտ:
Փորձերի անցկացման ժամանակ կենդանիների կերակրումն ու կիթը իրականացվել
է հետևյալ փորձաշրջաններով.

1. Կովերի կերաբաժինը չի պարունակել խմորման մնացորդներ. այն կազմված է

եղել առվույտի խոտից և գարու հատիկից: Կիթն իրականացվել է գոմում:
2. Կերաբաժնին ավելացվել է ցորենի դիրտ, սակայն կենդանիները առավոտյան

և երեկոյան կերակրվել են առվույտի խոտով, իսկ ցորենի դիրտը օգտագործվել է

լրացուցիչ կերակրման համար: Վերջինս տրվել է դրսում, թարմ և տաք վիճակում
(30-32*C): Կիթն իրականացվել է գոմում:

3. Երեկոյան տրվող առվույտի խոտը փոխարինվել է ցորենի դիրտով:
Կենդանիների կիթն իրականացվել է գոմում:
4. Կերաբաժնին ավելացվել գարու ծղոտ: Նախապես մանրացված գարու

ծղոտի վրա ավելացրել ենք ցորենի խմորումից ստացված թարմ և տաք դիրտը,
ծղոտի հետ խառնելու պահին վերջինիս ջերմաստիճանը տատանվել է 42-45"C
սահմաններում: Ծղոտը տրորել ենք դիրտի մեջ և թողել 40-45 րոպե՝ մինչև դիրտի

ջերմասիճանը իջնի 30-32*C: Կթի ձևը մնացել է անփոփոխ:
5. Երեկոյան տրվող ցորենի դիրտի քանակությունը կրճատվել է, ցորենի դիրտով

պատրաստվել է խյուս, որն իր մեջ պարունակել է ցորենի թեփ, աղացած գարու
հատիկ: Կիթն իրականացվել է գոմում:

6. Կերակրման և կթի տեխնոլոգիան մնացել է անփոփոխ, սակայն ցորենի դիրտի,

պահեստավորման տարաները դուրս են բերվել գոմից:
7. Կիթն իրականացրել ենք օդափոխած գոմում դույլերը արագ դուրս բերելով

գոմից, իսկ երեկոյան ցորենի դիրտով խյուսը տրվել է կթից հետո:

Փորձաքննության արդյունքները ներկայացված են աղյուսակ 3-ում:
Նույն նախրի վրա ցորենի դիրտի ազդեցության ուսումնասիրության

արդյունքներից պարզ է դառնում, որ ցորենի դիրտի ավելացումից հետո

(փորձաշրջան 2) ավելացել են կերային, ջրհամ, ինչպես նաև օտար համային

արատները: Երբ ցորենի դիրտը տրվել է մեծ քանակներով, դրսևորվել է նաև թթու

համային արատը, քանի որ բարձրացել է կաթի թթվությունը: Ջրհամն
արտահայտված է եղել, երբ կերաբաժինը չի պարունակել խտացված կերեր և
կաթի խտությունը նվազել է (փորձաշրջան 2, 3): Կաթի խտության բարձրացմանը
զուգընթաց համային արատը վերացել է:

Ամփոփելով ստացած տվյալները՝ կարող ենք փաստել, որ տեխնոլոգիապես

ոչ ճիշտ օգտագործման դեպքում ցորենի խմորման մնացորդներով կերակրվող
կովերից ստացված կաթն ունենում է արտահայտված համային արատներ, ԿԳԱԱ-ի

զգայորոշման գնահատման մեթոդով հետազոտելիս, երբեմն գնահատվում է 6
բալ (երբեմն ավելի ցածր), դասվում է ցածր կարգի և ենթական չէ անսահմանափակ

օգտագործման:
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Աղյուսակ 2
Մխչյանի փորձարկվող խմբերի կովերի հում կաթի նմուշների համային

արատների գնահատականը

Համի վերլուծությունը Արատի արտահայման ուժգնության գնահատականը
Խումբ 1 Խումբ 2 Խումբ 3

Թ* Ո** Ա** Թ Ո** Ա**: Թ* Ո* Ա**
Թթու 5 3 3
Գոմային 8 6

Դառը 6
Կովին յուրահատուկ с

Կերային
Խմորված մրգային с

Ջրհամ 6

Օտար
Թարմության պակաս 6
ճարպ. օքսիդացված 4 1

Կծվադառնահամ 6 4 1 6

Ոչ մաքուր 3 3 5 3 1
*-թույլ, **-որոշակի, **-արտահայտված (Օ-արտահայտված չէ, 10-խիստ արտահայտված)

Աղյուսակ 3

ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը տնտեսության կաթի նմուշների զգայորոշման
փորձաքննության արդյունքները

Փորձաշրջան
Գնահատում 4

Ընդհանուր գնահատականը
Թթու
Գոմային
Ձգող
Կովին յուրահատուկ
Կերային
Ջրհամ
Օտար
Կծվադառնահամ
Ոչ մաքուր

3.2. Կաթի ֆիզիկաքիմիական հատկությունները
Կաթի ֆիզիկաքիմիական հատկությունների վրա նախրի կերակրման որակի

ազդեցությունը գնահատելու, ինչպես նաև ցորենի դիրտով և ավանդական կերա-
բաժիններով կերակրվող կովերի կաթի ֆիզիկաքիմիական հատկությունների
տարբերությունների ուսումնասիրության համար համեմատել ենք Մասիսից
վերցրած կաթի նմուշների ֆիզիկաքիմիական հատկությունները Մխչյանի այն

8

գյուղացիական տնտեսություններից վերցրած հում կաթի նմուշների հետ, որոնք
կովերին կերակրել են Ավշարի գինու գործարանից գնված ցորենի դիրտով

Աղյուսակ 4
Մասիսի և Մխչյանի տնտեսությունների հում կաթի ֆիզիկաքիմիական

հատկությունների արդյունքները
n=40 M+m, P<0,05

Ցուցանիշը Մասիս Մխչյան

Կաթի խտությունը (գ/սմ3) 1.0275+0.0008 1.0245+0.003

Կաթնայուղը (%) 3.8+0.12 3.35+0.16

Կաթի թթվությունը(՞Թ) 18.5+1.10 23+1.27

Յուղազուրկ չոր նյութեր, % 8.23+0.85 7.38+0.07

Աղյուսակ 4-ից երևում է, որ Մխչյանի հում կաթի նմուշների խտությունն
ավելի ցածր է, քան Մասիսինը (P<0,05), բացի այդ՝ այն եղել է նորմայից
բավականին ցածր (1,0245գ/սմ"): Ենթադրվում էր, որ կաթին ավելացվել է ջուր,
մինչդեռ կաթի նմուշները անմիջապես կթից հետո վերցնելիս արդյունքներն
էական տարբերություն չեն ունեցել: Դիրտով կերակրվող կովերի կաթի
կաթնայուղի և յուղազուրկ չոր նյութերի պարունակությունն ավելի ցածր է, քան
ավանդական կերերով կերակրվող կովերինը (P<0,05): Վերլուծել ենք
կենդանիների կերաբաժինը: Փորձարկվող երեք խմբերի կերաբաժնում առկա էր
չոր նյութերի պակասորդ, ինչը մեխանիկորեն ազդում է կաթի չոր նյութերի
պարունակության վրա: Երեք խմբերում առկա է թաղանթանյութի, շաքարի և
օսլայի պակասորդ: Ցորենի դիրտը փորձարկել ենք ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը-ում:
Փորձարարական նպատակով կովերի կերաբաժնին ավելացրել ենք ցորենի դիրտ,
որը ձեռք ենք բերել Ավշարի գինու գործարանից: Փորձերի ընթացքում կովերի
կերաբաժնի կառուցվածքը ներկայացված է աղյուսակ 5-ում: Կաթի
փորձաքննության արդյունքները ամփոփված են աղյուսակ 6-ում: Համեմատել ենք
ցորենի դիրտով կերակրելու դեպքում և մինչև դիրտի օգտագործումը ստացված
կաթի ֆիզիկական հատկությունները: Աղյուսակ 6-ից երևում է, որ ցորենի դիրտի
ավելացումից հետո (կերաբաժնի տարբերակ 2) կաթի խտության ցուցանիշը
աննշան է փոխվել, այն իջել է 1,0275-ից մինչև 1,0270 գ/սմ3 (P>0.05): Երբ ցորենի
դիրտի քանակությունն ավելացվել է մինչև 35 կգ, և կերաբաժինը չի պարունակել
խտացված կերեր, կաթի խտության ցուցանիշը նվազել է մինչև 1,0250 գ/սմ3
(P<0.05): Խտացված կերերով կերաբաժինը համալրելիս կաթի խտության
ցուցանիշը բարձրացել է մինչև 1,0274/uմ" և մոտեցել բազային ցուցանիշին
(P>0.05):

Կաթի ցածր խտության բացահայտման նպատակով ծանոթացել ենք
արտասահմանյան հետազոտողների կթու կովերի կերակրման վերջին
աշխատանքներին (Dell'Orto V., Andrighetto 1996; Dado В.,1997): Մեծ թվով
գիտնականներ բացահայտել են բացասական կապ չոր նյութերի պահանջի և
կերաբաժնի խոնավության միջև (Andrighetto I, 2001): Ապացուցված է, որ խմորման
մնացորդներով կովերին կերակրելու դեպքում կերաբաժնի խոնավության 50%-ը
գերազանցելիս, յուրաքանչյուր 1%-ի հաշվով կենդանու չոր նյութերի պահանջը
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ավելանում է (Gibson
requrement of dairy cattle,
նշանակում է, որ
պահանջն էականորեն
միջինում կազմել է

ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը

a Կերաբաժնի3 կառուցվաքը
1. Առվույտի խոտ

Գարու հատիկ
Առվույտի խոտ

2. Ցորենի դիրտ
Առվույտի խոտ

3. Ցորենի դիրտ
Ցորենի դիրտ

4. Առվույտի խոտ
Գարու ծղոտ
Ցորենի դիրտ

5. Առվույտի խոտ
Գարու ծղոտ
Գարու հատիկ
Ցորենի թեփ
Ցորենի դիրտ

6. Առվույտի խոտ
Գարու հատիկ
Ցորենի թեփ
Գարու ծղոտ

7. Ցորենի դիրտ
Առվույտի խոտ
Գարու հատիկ
Ցորենի թեփ
Գարու ծղոտ8. Ցորենի դիրտ
Առվույտի խոտ
Գարու հատիկ
Ցորենի թեփ
Գարու ծղոտ
Եղեգ

J.,1984;
2001):

միայն նշված
ավելանում

-0.452*C

Քա-
նակը,
կգ
16.5

1
14
25
12
35
35
12
1

35
10
1

0.5
1

40
8
1

1
40
8
2
2

1.
40
8

2

Kallems R,1991, National research council. Nutrient
Ցորենի դիրտի խոնավությունը կազմել է 87%, ինչը

կերի օգտագործման դեպքում չոր նյութերի
է:Որոշվել է նաև կաթի սառեցման կետը, որը

նորմայից ցածր:

Աղյուսակ 5
տնտեսության կովերի կերաբաժնի կառուցվածքը

1լ կաթի
Կերա- Ընդա- Օրական վրա
բաժնի մենը կաթնա- կերա-
կերի կերի տըվություն, միավորի
միավորը միավոր ծախսը

8.745
1.15 9.895 11.4 0.867
7.42
2.75 10.17 11.89 0.855
6.36
3.85 10.21 11.9 0.857
3.85
6.36 10.55 12.38 0.852
0.34
3.85
5.3
0.34 10.815 12.8 0.844
0.575
0.75
4.4
4.24
1.15 10.88 12.9 0.843
0.75
0.34
4.4
4.24
2.3 12.95 15.35 0.843

1.5
0.51
4.4
4.24
1.15
0.75 12.62 15.1 0.830
0.68

1.4

10

Աղյուսակ 6
Ցորենի դիրտով կերակրվող կովերի կաթի ֆիզիկաքիմիական հատկությունները

n=40 M+m *-P<0,05
Ցուցանիշը

Կաթի Կաթնայուղը Կաթի Յուղազուրկ
Կերաբաժնի խտությունը, % թթվությունը, չոր նյութեր,
տարբերակ գ/սմ՝ ՞Թ %

1. 1,0275+0.0002 3.54+0.02 18.5+0.22 8.18+0.04

2 1,027040.0003 3.52+0.03 19.0+0.26 8.05+0.05 .
1.0250+0.0004* 3.48+0.02 19.2+0.30 7.55+0.11* -

4. 1.0252+0.0001 3.48+0.02 18.7+0.30 7.60+0.03
5. 1.0256+0.0002 3.50+0.01 18.4+0.16 7.68+0.02
6. 1.0263+0.0002 3.52+0.01 18.1+0.10 7.86+0.03
7. 1.0268+0.0002 3.54+0.02 17.8+0.20 7.99+0.03

8. 1.0270+0.0001 3.56+0.02 17.6+0.16 8.05+0.03

3.3. Կաթի թթվությունն ու ջերմակայունությունը,
դրանց կարգավորման ուղիները

2007-2008 թթ. մեր կողմից իրականացված ուսումնասիրությունների արդյուն-
քում հայտնաբելել ենք, որ Երևան քաղաքում վաճառվող տարբեր ընկերություն-
ների պաստերացված կաթը ջերմամշակման ընթացքում մակարդվում է:

Ծանոթացել ենք կաթի մակարդման գործընթացի և վերջինիս վրա ազդող
գործոնների հետ: Կաթի մակարդման հիմնական պատճառը կաթի թթվության
բարձրացումն է (Горелик Օ., 2003): Գ. Ինիխովը նշում է, որ կաթի թթվությունը
կարգավորելու համար կերաբաժնին պետք է ավելացնել կավիճ (Ինիխով Գ.,1973),
սակայն բացակայում են տվյալներ նրա օգտագործման քանակների վերաբերյալ:
Միցելլայում կալցիումը և ֆոսֆատը ցիտրատի հետ գտնվում են
հավասարակշռության մեջ, վերջինիս քանակության նվազման դեպքում
խախտվում է հավասարակշռությունը, ցիտրատի ծավալային մասն ավելանում է,
առաջանում է թթու կազեինատ, ինչի արդյունքում միցելլան պրեցիպիտացվում է, և
կաթը մակարդվում է (Walstra P., 1999): Մխչյանի կենդանիների խմբերի կաթի
փորձաքննության բազային տվյալները ներկայացված են աղյուսակ 7-ում:

Համեմատել ենք երկրորդ և երրորդ խմբերի կովերից ստացված կաթի թթվության
և ջերմակայունության ցուցանիշները առաջին խմբի կովերի կաթի միևնույն
ցուցանիշների հետ: Աղյուսակ 7-ից երևում է, որ երկրորդ և երրորդ խմբերի կովերից
ստացված կաթի ակտիվ թթվությունը ավելի ցածր է (P<0.05), իսկ երրորդ խմբի
կաթի ջերմակայունությունն ավելի բարձր է:

Ուսումնասիրել ենք փորձարկվող խմբերի կերաբաժնի կառուցվածքը և հայտնա-
բերել, որ առաջին խմբում կալցիումի պակասորդը եղել է ավելի արտահայտված,
քան երկրոդ և երրորդ խմբերում: Թթվության կարգավորման նպատակով կովերի
կերաբաժնին ավելացրել ենք շինարարության մեջ օգտագործվող ռուսական
կավիճը: Առաջին շրջանում յուրաքանչյուր լիտր սինթեզված կաթի հաշվով
ավելացրել ենք 3գ կավիճ, երկրորդ շրջանում կավճի քանակը հասցրել ենք
մինչև 4 գ/լ, երրորդում՝ 5գ/լ:
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n=30

Կենդա-
նիների
խումբ

Առաջին

Երկրորդ

Երրորդ

Փորձարկվող

n=90
Կենդա-
նիներ
խումբ

Առաջին

Երկրորդ

Երրորդ

Առաջին

Երկրորդ

Երրորդ

Առաջին

Երկրորդ

Երրորդ

Փորձարկվող

Տիտրվող
թթվու-

թյուն,* Թ

24+1.18

22.5+0.73

20+0.98*

Տիտրվող
թթվու-
թյուն,* Թ

21.7+1.3

21.1+2.18

19.2+0.51

21.4+0.76

20.4+0.8

19.1+0.92

19.9+1.55

19.6+1.39

18.2+2.4

կենդանիների

Ակտիվ
թթվու-
թյուն,

рН

6.3340.01

6.42+0.01*

6.50+0.01

կենդանիների
կավճի

Ակտիվ
թթվություն,
рН

.6.44+0.02

6.48+0.01*

6.53+0.01*

4 4/լ
6.45+0.01

6.48+0.01*

6.54+0.01*

6.50+0.01

6.51+0.01

6.56+0.01*

խմբերի հում
տվյալները

Ջերմակա-
յունություն,

(րոպե)

9.3+2.56
11.0+3.79

16.2+1.77*

խմբերի հում կաթի
ավելացումից

Ջերմակայու-
նություն,
(րոպե)

12+2.53

14+2.81

19+1.55*

կավճի ավելացումից
13.7+3.83

18.5+2.06

24.6+2.66*

5 գ/լ կավճի ավելացումից
15.2+1.14

21.3+2.56*

26.9+2.18*

կաթի փորձաքննության

Կաթի
գունազրկման
տևողություն

1ժ 20ր--
1ժ.50ր

2ժ.10ր-
2ժ 30ր
2ժ.20ր-
2ժ 50ր

փորձաքննության
հետո (3գ/լ)

Կաթի
գունազրկման
տևողություն

1ժ 10ր-
1d 30ր

1ժ.40ր-
2ժ 10ր

1ժ 30ր-
2ժ 50ր

հետո
1d 30ր-
1d 50ր
2ժ 20ր -
2ժ 30ր
2ժ 20ր -
3ժ 10ր

հետո
1ժ 10ր-1ժ 40ր
2ժ 10ր-
2ժ 30ր
2ժ 10ր -
2ժ. 50ր

Աղյուսակ 7
բազային

M+m, *-P<0.05

Մանրէ- Կաթի
ների դաս

քանակը 1
մլ կաթի

մեջ

> 4 մլն 3

< մ մլն 2

< մ մլն 2

Աղյուսակ 8
տվյալները

M+m, *-P<0.05
Մանրէների Կաթի
քանակը 1 դաս
մլ կաթի
մեջ

> 4 մլն 3

> 4 մլն 3

4 մլն

4 մլն

4 մլն

4 մլն

մլն

4 մլն

4 մլն

Աղյուսակ 8-ից երևում է, որ տիտրվող թթվությունն առավելագույնս կարգավորվել է,
երբ կավճի քանակությունը կազմել է 5գ/լ: Գրեթե միևնույն ակտիվ և տիտրվող
թթվության արժեքների դեպքում կաթի ջերմակայունությունն ավելի ցածր է, երբ
կաթի ընդհանուր մանրէային աղտոտվածությունը բարձր է: P.Walstra-ն ապացուցել
է, որ կազեինի միցելլայի կայունության և կաթի ջերմակայունության վրա մեծ
ազդեցություն է թողնում մանրէային ֆերմենտ պրոտեազան, որը քայքայում է к-
կազեինին և նպաստում է կաթի մակարդմանը, երբ կաթի մանրէային
աղտոտվածությունը գերազանցում է 1 միլիոնը, ինչը հեղինակի կարծիքով
պրակտիկայում չի հանդիպում: Սակայն մեր հանրապետությունում վտանգն իրոք
ռեալ է, քանի որ մեր կողմից իրականացված փորձարկումների ընթացքում կաթը
հաճախ ունեցել է 4 միլիոնից բարձր մանրէային աղտոտվածություն (Walstra P.,
1999):

3.4. Կաթի մանրէաբանական ցուցանիշներըև սանիտարական կարգը
Կաթի մանրէաբանական ցուցանիշները կաթի արտադրության ողջ

գործընթացների բնութագրման կարևոր ցուցիչներ են: Բարձր մանրէային
աղտոտվածությունը արտադրության ցածր հիգիենայի հետևանք է: Н. Kang-ը
նշում է, որ երբեմն կաթը պարունակում է հակամանրէային նյութեր, ինչն իրենից
ներկայացնում է մեծ վտանգ մարդու առողջության պահպանման տեսանկյունից
(Kang, H.G, 2005): Փորձաքննության ենք ենթարկել Արարատի մարզի չորս
համայքների (Մասիս, Մխչյան, Վերին Դվին, Դիտակ) անհատ գյուղացիական
տնտեսությունների և ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը տնտեսությունում արտադրված հում կաթը:
Արարատի մարզի Մասիս, Վերին Դվին, Դիտակ և Մխչյան համայքներից վերցրած
հում կաթի նմուշների մանրէային աղտոտվածության տվյալները ամփոփված են
աղյուսակ 9-ում: Ինչպես երևում է աղյուսակից Մխչյանի՝ ցորենի դիրտով
կերակրվող կովերի կաթի մանրէային աղտոտվածությունը եղել է ավելի բարձր:

Փորձել ենք պարզել զուտ կերերի ազդեցության հետևանքով առաջացող
մանրէային աղտոտվածության փոփոխությունը: Սույն նպատակով ուսումնասիրել
ենք ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը ֆերմայի կովերի կաթի մանրէային աղտոտվածությունը
մինչև խմորման մնացորդներով կերակրումը և դրանից հետո: Կաթի կարգը գրեթե
փոփոխության չի ենթարկվել, այն շարունակել է մնալ երկրորդ խմբում: Միայն
երրորդ փորձաշրջանում, երբ կերակրումն ու կիթն իրականացվել է գոմում, այն
տատանվել է 2-րդ և՛ 3-րդ խմբերի միջև: Դիրտի օգտագործումից առաջ,
գունազրկումը տատանվել է 3 ժամ 5 րոպեից մինչև 3ժամ 12 րոպե, իսկ դիրտի
ավելացումից հետո 2 ժամ 23 րոպեից- 2ժամ 32 րոպե, ինչը փաստում է, որ կաթի
մանրէային աղտոտվածությունն ավելացել է: Խմորվող կերերը որոշ մանրէների
զարգացման համար լավ միջավայր են: Երբ տարաները պահվում են գոմում,
մանրէները սկսում են զարգանալ, դիրտը լցվում է կերամանների մեջ, որի վրա
ավելացվում է ծղոտը, խառնման արդյունքում գոյանում է փոշի, բարձրանում է
անասնաշենքի օդի մանրէային աղտոտվածությունը: Քանի որ կիթն իրականացվում
է գոմում, կաթի մանրէային աղտոտվածությունը ևս ավելանում է: Բացի այդ,
ապացուցված է, որ խմորվող կերերով կերակրվող կենդանիների աղիներում
աղիքային ստրեպտակոկերը կենսունակ են մնում և ձեռնակթի ժամանակ անհնար
է խուսափել կաթի մեջ նրանց ներթափանցումից: Խնդրի լուծման համար մենք
ձեռնարկել ենք միջոցառումներ. կերի տարաները դուրս ենք բերել գոմից, գոմը
մաքրելուց և օդափոխելուց հետո իրականացրել ենք կիթը: Գունազրկրման տևող-
ությունը դարձել է 3 ժամ 12 րոպե -3 ժամ 30րոպե: Ռեդուկտազայի փորձը
լիարժեք հնարավորություն չի ընձեռնում գնահատել մանրէային աղտոտ-
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վածությունը: Codex Alimentarius-ի պահանջով
ինքնագնահատման նպատակով թույլատրվում
գունազրկումը տեղի է ունենում 8 ժամից ոչ շուտ
1999):

Արարատի մարզի

Ցուցանիշը Մասիս

Կաթի 3ժ- 30ր -44
գունազրկման
տևողությունը
Մանրէների 500 հազար-
քանակը 1մլ 4 միլիոն
կաթի մեջ

Կաթի կարգը 2

ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը տնտեսության
բջիջների քանակության և

Ցուցանիշը

Մանրէների ընդհանուր
քանակ (ԳԱՄ/մլ)

ԱՑԽՄ (ԳԱՄ/մլ)

Մարմնական բջիջների
քանակ (հատ/մլ)

Հակամանրէային նյութերի
պարունակություն

Կաթի մանրէային աղտոտվածությունը պաստերացման համար նախատեսված
1մլ կաթում չպետք է գերազանցի 500000 ԳԱՄ/մլ (Oliver S.P., 2005): Աղյուսակ 10-
ում ամփոփված տվյալները ցույց են տալիս, որ մանրէների ընդհանուր քանակը
հում կաթում միջինում եղել է 1800000 ԳԱՄ/մլ: Մեր փորձերի արդյունքները ցույց են
տալիս, որ ստացված կաթի մեջ ԱՑԽՄ քանակությունը միջինում կազմել է 155
ԳԱՄ/մլ, որը ըստ Եվրամիության ստանդարտի յուրաքանչյուր մլ-ի համար չպետք է
գերազանցի 5 ԳԱՄ/մլ (Codex Alimentarius,1999): Փորձերի արդյունքում
բացահայտել ենք, որ կաթի մեջ մարմնական բջիջների քանակությունը եղել է
սահմանված նորմայից բարձր: Հակաբիոտիկների հայտնաբերման թեսթը
փաստում է, որ կենդանիները ենթարկվել են հակաբիոտիկներով մշակման:

տնտեսությունների կաթի
արդյունքները

Վերին Դվին

2ժ 50ր- 3ժ 20ր

500 հազար-
4 միլիոն

2

կաթի նմուշների
հակամանրէային

արդյունքները
Արդյունքը

1845000+63167

155+12

1464167+55288

+2/12 (16.7%
դրական)

մեթիլեն կապույտի փորձը
է կիրառել ֆերմայում, երբ

(Codex Alimentarius Commission,

Աղյուսակ 9
մանրէային փորձաքննության

Դիտակ Մխչյան

2ժ 20ր- 3ժ 40ր- 2ժ

500 հազար- 4 միլիոնից

4 միլիոն ավելի

2 3

Աղյուսակ 10
մանրէաբանական, մարմնական
նյութերի փորձաքննության

Առավելագույն թույլատրելի

քանակը

Մինչև 500.000

0 (ՀՀ կառավարության 1925-Ն
որոշում)
Մինչև 400000 միջազգային
չափորոշիչներով, մինչև
1 միլիոն (ՀՀ կառավարության
1925-ն որոշում)
Չի թույլատրվում

3.5. Թարմ կաթի արտադրությանը ներկայացվող տեխնիկական պահանջը և
հսկման կրիտիկական կետերը

ՀՀ սննդամթերքի անվտանգության օրենքի համաձայն՝ սննդի
արտադրությունում պետք է ներդրվի НАССР վտանգի վերլուծության և հսկման
կրիտիկական կետեր համակարգը, որը ֆիզիկական, քիմիական և կենսաբանական
ռիսկերի համալիր գնահատման համակարգ է: Այն արտադրության ողջ պրոցեում
նախատեսում է խիստ վերահսկողություն և փաստաթղթավարություն: Կաթի
արտադրության օրինակելի սխեման բաղկացած է 14 կետից: Դրանք են 1.Ծին,
2.Արտադրության սկիզբ, 3.Կենդանիների խմբավորում, 4.Կովերի տեղափոխում
կթի սրահ, 5.Տեղավորում վանդակներում, 6.Կրծի նախապատրաստում կթին,
7.Առաջին շիթերի հեռացում, 8.Կաթի փորձաքննություն, 9.Կիթ 10.Կաթի
տեղափոխում,11.Կաթի կուտակում, 12.Կաթի կեղտամաքրում, 13. Կաթի պաղեցում
և պահպանում +5*C ջերմաստիճանի պայմաններում, 14.Կաթի փորձաքննություն:
Տնտեսությունը չունի կթի սրահ, հետևաբար կաթի արտադրության սխեմայում
բացակայում են 4-8-րդ կետերը: Ռիսկերի գնահատումն իրականացրել ենք՝ հաշվի
առնելով մեր կողմից կատարված փորձաքննության արդյունքները:

ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ բբը տնտեսության հում կաթի արտադրության պահանջները՝
համաձայն HACCP (ՎՎՀԿԿ) համակարգի
Միջոցառում Վտանգը

Կերի ընդունում Ֆիզիկական (խոտի թելեր,
օտար մարմիններ)
Քիմիական (ծանր մետաղ,
պեստիցիդների և հորմոնային
ծագում ունեցող նյութերի
մնացորդային քանակ)

Կենդանիների Քիմիական (անասնաբուժական
մշակում դեղամիջոցների մնացորդային

քանակ)
Կրծի մշակում Քիմիական հակաբիոտիկներ և

սուլֆանիլամիդային խմբի
դեղամիջոցներ

Կաթի ստացում Կենսաբանական
ախտածիններ և ԱՅԽՄ
ՄԱՖԱՄ

Կաթի պաղեցում Կենսաբանական
և պահպանում ՄԱՖԱՄ

Կրիտիկական սահմանը

Բացասական

Բացասական՝ ՀՀ
կառավարության 1196-Ն
որոշման հավելվածով
սահմանված քանակ:
Սահմանված ՀՀ
կառավարության 1196-Ն
որոշման հավելվածով:
Հակաբիոտիկների թեսթի
բացասական արդյունք

Չի թույլատրվում
Մինչև 500.000՝ ՀՀ
կառավարության 1925-Ն
որոշմամբ
Մինչև 500.000
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3.6. Կաթի արտադրության տնտեսական արդյունավետությունը կովերին ցորենի
դիրտով կերակրելու դեպքում

Գյուղմթերքների, այդ թվում կաթի արտադրության մեջ, տնտեսական
արդյունավետությունը պայմանավորված է արտադրական պրոցեսում ստացված
արդյունքների և ռեսուրսների հարաբերությամբ: Դրա գլխավոր ցուցանիշը
ինքնարժեքն է, կամ միավոր մթերքի հաշվով կատարված բոլոր ծախսերը:
Ծախսերը հնարավոր է կրճատել արտադրության տարբեր մակարդակներում
(Бутковский В.А., 2007): Նպատակ ենք հետապնդել ուսումնասիրել կաթի
արտադրության արդյունավետությունը տնտեսության մակարդակով: Սննդամթերքի
արտադրության մնացորդների կիրառմամբ տնտեսական արդյունավետության
բարձրացման հիմնահարցերով են զբաղվել մի շարք գիտնականներ (Гуменюк
Г.,1991; Далакьян В., 1969; Догошев А., 2001): Երբեմն կերի ծախսերը հասնում
են 50 և ավելի տոկոս: Արտերկրում իրականացված վերջին տարիների
ուսումնասիրությունների մեծամասնությունը ուղղված է եղել հիմնական կերերի
ծախսերի կրճատմանը (մինչև 25%): Մեր հիմնական աշխատանքներն ուղղված
են եղել համեմատաբար էժան կերերով կերաբաժնի համալրմանը: ԱԳՍ ԱՄ ՇՇՄ
բբը տնտեսության կաթի ինքնարժեքի կառուցվածքում ծախսերի զգալի մասը
բաժին է ընկնել հիմնական կերերին, այն կազմել է 60%, աշխատողների
վարձատրությունը ապրիլին կազմել է 14%, ինչը խիստ ցածր ցուցանիշ է:
Տնտեսությունում կերաբաժինները կազմվում են նախկին խորհրդային միության
կերակրման չափորոշիչներով (Калашников A, 2003): Որպես համեմատության
ցուցանիշ է ընտրվել կերի միավորը: Առվույտի խոտը պարունակում է 0.53 կերի
միավոր, տնտեսությունը 1 կգ առվույտի խոտը ձեռք է բերում 46 դրամով, ցորենի
դիրտը պարունակում է 0.11 կերի միավոր: Տնտեսությունը 1կգ դիրտը ձեռք է
բերում 4 դրամով: 1 կգ առվույտի խոտն իր կերի միավորի արժեքով համարժեք է
4.8 կգ ցորենի դիրտի, սակայն տնտեսությունն այն ձեռք է բերում ընդամենը 19.2
դրամով՝ 46-ի փոխարեն: Փորձարկել ենք ցորենի դիրտ պարունակող մի շարք
կերաբաժիններ, որոնց կառուցվածքը տրված է աղյուսակ 5-ում: Կաթի
ինքնարժեքի կառուցվածքը 2008թ-ի ապրիլ-նոյեմբեր ամիսների կտրվածքով
ներկայացված է աղյուսակ 11-ում: Տնտեսությունն ունի մեծ դժվարություններ և
հետաքրքրված չէ արտադրության ծավալների ավելացմամբ, քանի որ կրում է
վնասներ: Աղյուսակից երևում է, որ կաթի ինքնարժեքը տնտեսությունում եղել է 120
դրամ, մինչդեռ կաթն իրացվել է 110 դրամով: Կերի ծախսը ապրիլ ամսին կազմել է
72 դրամ կամ ծախսերի 60%-ը, ցորենի դիրտի ավելացումից հետո հնարավոր է
եղել նոյեմբերին ծախսը նվազեցնել մինչև 48,6 դրամ կամ ինքնարժեքի 43,3%-ը:
Բացի այն, որ ինքնարժեքը նվազեցվել է 120-ից մինչև 112 դրամ, իրացման գինը
մսուրային շրջանում ավելացել է 10 դրամով և տնտեսությունը վնասի փոխարեն
ունեցել է եկամուտ: Փորձերի արդյունքները ցույց են տալիս, որ կովերին ցորենի
դիրտով կիրակրելու ժամանակ, կերակրման բարելավման արդյունքում կովերի
կաթնային մթերատվությունն ավելացել է միջինում 11,4լ.-ից մինչև 15,1լ., այսինքն՝
3,7լ-ով կամ 32%-ով: Կաթի ինքնարժեքը նվազել է 8 դրամով կամ 6.6%-ով:
Տնտեսությունն ավելացրել է կաթի արտադրության քանակը և նվազեցրել
ինքնարժեքը, ինչի արդյունքում կարողացել է ներկա շուկայական պայմաններում
եկամուտ ունենալ:
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ԵԶՐԱԿԱՑՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐ

1. Խնամքի, պահվածքի, ինչպես նաև կերակրման ոչ պատշաճ
մակարդակով կազմակերպման դեպքում ցորենի դիրտով կերակրվող կովերի

կաթն ունենում է արտահայտված համի և հոտի արատներ, նորմայից բարձր
թթվություն և մանրէային աղտոտվածություն, ինչպես նաև նորմայից ցածր
խտություն: Անմիջական վերահսկողության բացակայության հետևանքով այն
իրացվում ինչպես արտադրողների, այնպես էլ վերամշակողների կողմից:
2. Կթու կովերին տրվող ցորենի խմորումից ստացված դիրտի օպտիմալ
չափաքանակը մինչև 30լ է:
3. Կավճի ավելացման շնորհիվ հնարավոր է կարգավորել ցորենի դիրտով
կերակրվող կովերի կաթի թթվությունը և ավելացնել վերջինիս

ջերմակայունությունը: Կավճի օպտիմալ քանակությունը, որը կարգավորում է
կաթի թթվությունը, կազմում է 5գ/լ:
4. Ձեռնակթի պայմաններում ցորենի դիրտով կերակրվող կովերի կաթն

ունենում է բարձր մանրէային աղտոտվածություն անգամ հիգիենիկ
միջոցառումների ձեռնարկումից հետո: Մանրէաբանական փորձաքննության
ցուցանիշները փաստում են, որ կաթի հիգիենիկ որակը բավարար չէ սպառողներին

անվտանգ, անարատ կաթի մատակարարման համար:
5. Ուսումնասիրված տնտեսություններում արտադրված կաթը (այդ թվում՝

դիրտով կերակրվող կովերի) ունի ցածր որակ: Թե՛ ֆիզիկաքիմիական, թե՛
մանրէաբանական ցուցանիշներով այն չի համապատասխանում միջազգային
ստանդարտների պահանջներին, կաթում և կաթնամթերքներում չի
իրականացվում հակամանրէային նյութերի, թունավոր տարրերի պարունակության
վերահսկողություն, ինչը վտանգավոր սպառողների առողջության համար:

6. Ցորենի դիրտի օգտագործման և կերաբաժնի բարելավման շնորհիվ

կովերի կաթնային մթերատվությունն ավելացել է 32%-ով, կաթի ինքարժեքը իջել է

6.6%-ով, ինչի արդյունքում բարձրացել է կաթի արտադրության տնտեսական
արդյունավետությունը:
7. ՀՀ-ում գործող կաթի և կաթնամթերքի տեխնիկական կանոնակարգում

(ՀՀ կառավարության 2006 թ. դեկտերիմբերի 21 N .1925-Ն որոշում) բացակայում է

զուտ կաթին և կաթնամթերքին բնորոշ զգայորոշման արատների գնահատման
պահանջը և չկա ստանդարտ, որով սահմանվում են համի և հոտի արատների

թույլատրելի սահմաններն ու սանիտարական գնահատականը: Արդյունքում,

շուկայում առկա կաթն ու կաթնամթերքներն ունենում են արտահայտված համի և

հոտի արատներ:
8. ՀՀ-ում գործող կաթի և կաթնամթերքի տեխնիկական կանոնակարգը չի
համապատասխանում միջազգային չափորոշիչներին, մասնավորապես
մանրէաբանական ցուցանիշները, մարմնական բջիջների պարունակությունը և
վտանգավոր նյութերի (այդ թվում՝ անասնաբուժական դեղամիջոցների
մնացորդների) թույլատրելի քանակները և այլն:

ԳՈՐԾՆԱԿԱՆ ԱՌԱՋԱՐԿՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐ

1. Ցորենի դիրտը կարելի օգտագործել կաթնային տավարաբուծության մեջ
լրացուցիչ կերակրման և կերաբազայի ամրապնդման համար, կթու կովերին

ցորենի դիրտը պետք է տալ սահմանափակ քանակությամբ մինչև 30լ և բացօդյա
պայմաններում: Կաթի թթվության կարգավորման համար կովերի կերաբաժնին
ավելացնել 3-5գ. կավիճ:
2. Կաթի համի և հոտի արատներից խուսափելու համար պետք է պատշաճ
մակարդակով իրականացնել անասնաշենքի օդափոխությունը, բարելավել
կենդանիների խնամքի և պահվածքի պայմանները: Ֆինանսական ներդրումներից
խուսափելու լավագույն տարբերակը կենդանիների բացօդյա պահվածքն է: ԳԱՄԿ-

երի միջոցով պետք է կատարել խորհրդատվական աշխատանքներ և խուսափել ոչ
տիպային նախագծերով անասնաշենքերում կենդանիներ պահելուց:
3. Քանի որ հանրապետությունում կաթի անվտանգության և որակի
ստանդարտները միջազգային չափորոշիչների հետ ներդաշնակեցման կարիք
ունեն, կաթի և կաթնամթերքի տեխնիկական պահանջները մշակել հաշվի առնելով
Codex Alimentarius -ի պահանջները.
в Մշակել ՀՍՏ՝ համարժեք ԻՍՕ 22935-2:2009. Կաթ և կաթնամթերքներ.

փորձաքննություն Մաս 2. Երաշխավորված մեթոդներԶգայորոշման
զգայորոշման համար և ԻՍՕ/ՑԴ 16297- Կաթ. Մանրէների քանակության
այլընտրանքային մեթոդների գնահատում և գործող ՀՍՏ ԻՍՕ 5764/ԻԴՖ 108-
2008. Կաթ. Սառեցման կետի որոշում. Սառնադիտման թերմիստոր մեթոդ
ստանդարտի հետ ներառել կաթի և կաթնամթերքի տեխնիկական
կանոնակարգում որպես վերահսկման պարտադիր պահանջ:
4. Սպառողների իրավունքների պաշտպանության, ինչպես նաև կաթի
անվտանգության հավաստման համար կաթի արտադրությունում ներդնել НАССР
(ՎՎՀԿԿ-վտանգի վերլուծություն և հսկման կրիտիկական կետեր) համակարգը:

Ատենախոսության թեմայով հրատարակված աշխատանքների ցանկ

1. Դ.Ա. Պիպոյան, Վ.Վ. Աբրահամյան. Երևան քաղաքում վաճառվող կաթի
փորձաքննությունը և դրանց համեմատական բնութագիրը II Ագրոգիտություն:
Երևան 2009, 7-8, էջ 337-340
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ПИПОЯН ДАВИД АШОТОВИЧ

Экспертиза и санитарная оценка молока при кормлении коров остатками брожения

пшеницы
Резюме

Продуктивность ЖИВОТНЫХ находится в полной зависимости от состояния

кормовой базы, TO есть от способности обеспечить животных кормами с учетом их

продуктивности возроста. Современным методом расширения кормовых резервов

является использование отходов пищевой промышленности. Учитывая ТОТ факт, что

РА производится большое количество алкогольных напитков, остатки могут быть

использованы ДЛЯ расширения кормовых резервов. последние годы ряд частных

хозяйств Араратского марза используют остатки брожения пшеницы для кормления

дойных коров.
Задачей настоящей работы является: изучение показателей качества

безопасности молока при кормлении коров остатками брожения пшеницы;

исследование экономической эффективности производства молока; выявление

различных пороков молока, определения причин, механизмов и путей их устранения.

с учетом выше численных факторов, нашей целью ЯВИЛОСЬ изучение молочной

продуктивности коров, качественных показателей молока (в том числе сенсорные,

физические биохимические), кислотность термоустойчивость, a также

микробиологические показатели. Образцы молока отбирались из хозяйств,

применяющих остатки брожения пшеницы. Для обследования были взяты 120 образцов

молока. Использовали нами предложенную методику регулирования кислотности

термостабильности с помощью добавления мела. Эксперименты были проведены

поэтапно: первом этапе в рацион добавили 3г мела из расчета на литр полученного

молока, на втором и третьем этапах мела было использовано соответственно 4 и 5r/л.

ферме ,<ГГРОСЕРВИС" рацион животных добавили остатки брожения пшеницы

изменили рацион с учетом показателей кислотности плотности молока.

Актуальность диссертационной работы заключается в том, что такого рода

исследования проводятся в Армении впервые.
Результаты проведенных экспериментов показали, что при неудовлетворительном

уходе и кормлении коров, в рацион которых ВХОДИЛИ остатки брожения пшеницы,

молоко приобретает выраженные пороки запаха вкуса, высокую кислотность,

микробную загрязненность и пониженную плотность.

Результаты исследований показали, что с помощью добавления мела можно

регулировать кислотность молока. Одновременно, результаты исследований показали,

что добавлением мела рацион животных можно регулировать кислотность молока.

В условиях ручной дойки, коровы питающиеся остатками брожения пшеницы

дают молоко с высокой микробной загрязненностью.

При использовании остатков брожения пшеницы В качестве добавки В рацион

коров, снижается себестоимость молока И повышается экономическая эффективность

его производства.
На основании результатов собственных исследований, нами сделаны

практические предложения:
1. Остатки брожения пшеницы можно использовать молочном скотоводстве

качестве дополнительной подкормки коров - до 130 л./день. Для

регулирования кислотности молока добавляется мел из расчета 3-5r/л.

2. Во избежание вкусовых пороков молока необходимо обеспечить хорошую

вентиляцию коровника. Самый экономичный способ - открытое содержание

коров.
3. Для гармонизации стандартов РА необхадимо, учитывая требования Codex

Alimentarius.

> Разработать армянский стандарт аналогично исо 22935-2:2009.

Методы сенсорного анализа и исо 16297 альтернативные методы

оценки микробной загрязненности действующий армянский

стандарт ACT ИСО 5764/ИДФ 108-2008. Определение ТОЧКИ

замораживания включить технический регламент молока и

молочных продуктов.

4. Внедрить систему НАССР и создать референтную лабораторию молока и

молочных продуктов ДЛЯ защиты прав потребителей.
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PIPOYANDAVIT ASHOTI

Expertise and sanitary estimation of milk at feeding cows with residues of
wheat fermentation

Resume

A modern method of fodder reserves expansion is usage of wastes of the food-

processing industry. Considering the fact, that in RoA are produced big quantities of

the alcoholic drinks, the rests can be used for expansion of feedstuff reserves. Recent

years in the republic, particularly in Ararat marz, private enterprises use the rests of
fermentation for feeding of dairy cows. Problem of the work is studying of quality

and safety criteria of milk during feeding of cows with the rests of fermentation of
wheat and research of economic efficiency of milk manufacture. Problems are the

description of various defects of milk, definition of the reasons, mechanisms and ways

of their elimination. Taking into account the factors listed above, our purpose is to

study the dairy efficiency of cows, milk quality criteria (including sensory, physical

and biochemical properties, acidity and heat stability and also microbiological

properties). We took milk samples from the private enterprices which use residues

of wheat fermentation. For the inspection were taken 120 milk samples. We offered

a method of acidity and thermostability control by addition of chalk. Experiment

was done in three stages. During first stage was added a chalk with calculation 3 g.

on each liter of milk, after increased quantity till 4 //l, in the end experimented 5 g/l.

In the farm AGROSERVICE in a diet of animals the residues of wheat

Results of researches have shown that by chalk addition it is possible to regulate

acidity of milk.

In the conditions of manual milking of cows feeding with residues of wheat

fermentation, the received milk has high microbial contamination.

By the usage of the rests of wheat fermentation it is possible to lower the cost

price of milk and to raise economic efficiency of its manufacture.

Our researches have shown that in RoA there are по modern standards of the

sensory analysis therefore the milk has flavor defects.

On the basis of the received results we make following proposals:

1. The residues of wheat fermentation can be used for dairy cattle nutrition, but it is

necessary to give about 30 1./day and in open premises. For acidity regulation it is

necessary to add a chalk 3-5 g/l.

2 To avoid flavor defects of milk it is necessary to provide good ventilation of a barn.

The most economic way is open behavior of cows.

3. For harmonization of standards RoA technical regulations of milk and dairy

products it is necessary elaborate considering requirements of Codex Alimentarius.

> To develop the Armenian standard, similar ISO 22935-2:2009. Methods

of sensory evaluation and ISO 16297 alternative methods for evaluation

of microbial contamination and Armenian standards ISO 5764/IDF

108-2008. Detection of freezing point and include in technical

regulations of milk and dairy products.

fermentation were added and the ration was modified taking into account acidity

and density of the milk. The urgency of dissertation consists that such researches in
Armenia were done for the first time.

Results of our researches have shown that during unsatisfactory level of
keeping and feeding of cows which diet includes residues of wheat fermentation,

4. Implement НАССР system and create reference laboratory for dairy products for

protection of the consumers rights.

milk had the flavor and odor defects, acidity above allowed norm, high microbial

contamination and low density.
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